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CREPES

MATERIEL :

1 réchaud,

1 potle bi-méral,

1 pince (+assierte 10 cm),

1 bol pour sucre (+ assiertel 2cm),

1 cuillére A entremEeTs (pOUR lE Sucre),
Assiertes A eNTREmETs chaudes.

Beurre Suzerte

2 GrAnds bols

1 fouer,

UNE piNCE,

UN COUTEAU ZESTEUR,

1 cul de poule d’eau chaude.

INGREDIENTS:

- % CREpPES/PERSONNE

-2 ml de Cognac (faculrarif) 0.17 on.

Beurre Suzerte

-10 wml de Jus d’orange (env. 1/% d’ORANGE) 0.3 5 on.

- 2% g de beurre (1A 2 c. A sOupE)

- 2.9 ml de jus de citron (env. V4 de ciTRON) 0.080n.
- 8 ml de Grand MARNIER — 0.27 on.

- 2 c. A 1hé de sucre

~Zeste d’oranGe €T de CiTRON

Pour 1 |b. de beurre doux

180ml (6 on.) jus d’orRaNGE

47ml (1 V2 on.) jus de citTroN
144ml Grand MarNier ( £4.8 oON.)
%6 c. A THE de sucre

PREPARATION DU BEURRE SUZETTE:

-Faire ramollir le beurre en déposant le bol avec le beurre
sur le cul de poule d’eau chaude.

-Dans un Autre bol faire fondre le sucre dans e jus
d’orange, le jus de citron, le GRand MARNIER.

-Faire des zestes d’ORANGE €T dE CiTRON.

~-Quand le beurre est ramolli, AjJOUTER PROGRESSIVEMENT

Le liguide er les zestes.

~-REMETTRE AU REFRIGERATEUR.

ARGUEMENTS DE VENTE :

SUZETTE

PREPARATION :

Réaliser le beurre Suzerre

Allumer le réchaud et faire fondre le beurre

A l’aide de la pince, TENiR FERMEMENT lES CREPES PAR UNE
exTREMITE, les plonGer en faisant un Geste d’aller/rReTour
dans |a potle afin de la faire TREmpER des 2 cOTés. SANs
lIAcher |a crépe, la plier en 2 puis en 4, |a RESERVER A
'extrémité de |a poéle pointe vers le haur.

RemerTrRe UNE NOiX de bEURRE eT RECOMMENCER |"OpERATION.
Faire chevaucher les crépes A I'extrémité de |a potle au
fur €T A mESURE
Faire Flamber les crépes Avec le Cognac (faculrarif)
MonTEeR sur des assierres chaudes.

MISE EN PLACE DU GUERIDON :

Beurre suzette  Saupoudreuse

Réchaud Cognac

\\\_:_/// \\___/
Pt Assiettes E.
Zone sous atead
Guéridon

Ces crépes "dentelle" sont légerement imbibées d’un beurre Suzerre. Le beurre Suzerte est uN beurre sucré parfumé A
'oranGE, AU ciTRON €T AU GRAND MARNiER. Spectaculaire, AGRéAbIe parfum d’oranGE GRACE Au GRAND MARNIER ET AUX ZESTES
d’orANGE et de citRoN. Le beurre aApporte de la suavité A U'ensemble.

ACCORD METSETVIN :
AOC CHampAGNE




